Doradca
smaku

Rogaliki z marmoladg rézana

HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKtADNIKI
maka 2 szklanki
masto 1/2 kostki

z6ttko jajek 3 sztuki

biatko 1 sztuka
mleko 50 ml
cukier 6 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto rozpuscié,jajka utrzec z cukrem i doda¢ do maki.Podgrza¢ mleko,rozpusci¢ drozdze z cukrem
i doda¢ do maki.Wyrobi¢ ciasto az bedzie odchodzi¢ od brzegéw naczynia.Przykry¢ scierka do
wyrosniecia.Ciasto rozwatkowac i pokroi¢ na tréjkaty.Na Srodku kazdego ktadziemy tyzeczke
marmolady i zwijamy rogaliki.Uktadamy na nattuszczonej blasze i odstawiamy do
wyrosniecia.Biatko ubijamy widelcem i smarujemy rogaliki.Pieczemy 30 minut w temp.200 stopni.



