Doradca
smaku

Galaretki drobiowe z brzoskwinig :

BABCIAGRAMOLKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

kilka plasterkow gotowanej marchewki

1,5 tyzeczki zelatyny,3 tyzki przegotowanej , zimnej

wody

bulion drobiowy 1 szklanka

syrop brzoskwiniowy 1/4 szklanki

brzoskwinie w puszce 1 brzoskwinia

dréb 1 szklanka ugotowanego miesa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zelatyne namoczy¢ w 3 tyzkach zimnej przegotowanej wody .Bulion i syrop od brzoskwif podgrza¢
i rozpusci¢ w nim namoczong zelatyne . Mieso utozy¢ w filizankach przektadajgc plasterkami
brzoskwini z syropu i gotowanej marchewki . Zala¢ bulionem z sokiem i zelatyng . Zostawi¢ do
ostygniecia . Wstawi¢ do loddwki by galaretki zakrzepty.



