
Duszona papryka

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cebula 1/2 kg

różne wędliny pokrojone w kostkę 40 dag

oliwa 4 łyżki

sól do smaku

pieprz do smaku

papryka czerwona 1 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Paprykę oczyszczamy z nasion,kroimy w paski,cebulę w piórka i dusimy na oliwie.Dodajemy
pokrojoną wędlinę doprawiamy do smaku.Dusimy parę minut.


