
Szynka w galaretce z serem pleśniowym

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

szynka konserwowa 4 plastry

serek topiony gouda 10 dag

ser pleśniowy 10 dag

Żelatyna wieprzowa Prymat 5 dag

rosół drobiowy 1|2 litra

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ser pleśniowy trzemy na tarce,mieszamy dokładnie z serkiem topionym na jednolitą masę.Każdy
plaster szynki smarujemy masą i zwijamy w ruloniki.Żelatynę rozpuszczamy w gorącym rosole i
zalewamy ruloniki.Odstawiamy do zastygnięcia.


