
pasta śliwkowa

MARZENCIA2007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

suszone śliwki kalifornijskie 5 dkg

masło 10 dkg

musztarda 1 łyżeczka

sól - -

goździki mielone 2 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Sliwki przepłukać na sicie wrzątkiem pokroić jak najdrobniej. Maslo rozetrzeć po czym dodawać po
trochu śliwki rozcierając i wsypując przyprawy. pasta smakuje wyśmienicie do pieczonego mięsa.


