Doradca
smaku

Aromatyczne racuszki z kaszy gryczanej z serem oscypek i
borowikami

JOANNA137

-— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
30 MIN 3.4

SKELADNIKI

kasza gryczana 250¢g
jajko 3 sztuki
czosnek 4 zabki
oliwa 50 ml
masto 2 tyzki
sél --
borowiki 200 g

Pieprz czarny mielony Prymat --
oscypek 100 starty

butka tarta czosnkowa 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kasze gryczang ugotowac zgodnie z przepisem podanym na opakowaniu, ostudzié, a nastepnie
wymieszac z oscypkiem, czosnkowaq butkg tartg i jajkami. Mase doprawi¢ do smaku solg i
pieprzem.

Na rozgrzanej oliwie usmazy¢ grzyby, doprawi¢ do smaku pokrojonym w plasterki czosnkiem, solg i
pieprzem. Na innej patelni rozgrzac oliwe i usmazy¢ na niej placki. Na goracych plackach utozy¢
smazone borowiki i podawac. Przed podaniem racuszki mozna skropi¢ oliwg truflowa.



