Doradca

smaku
tort sliwkowy
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+
SKEADNIKI

Zelatyna wieprzowa Prymat 3 tyzeczki
kremowka 2 szklanki
cukier waniliowy
sliwiki 1kg
sok wisniowy 1 szklanka
maka ziemniaczana 1-2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Upieczony biszkopt przekroi¢ na pét. Jeden wytozy¢ na dnie tortownicy. Zelatyne rozpuscic¢ w
goracej wodzie. Wypestkowane Sliwki gotowad razem z sokiem. Mozna dodac kilka goZdzikéw.
Kremdwke ubi¢ z cukrem waniliowym potgczy¢ z zelatyna. Krem rozsmarowacd na biszkopcie. W
miedzyczasie make wymieszad z odrobing wody i dodad do gotujacych sie sliwek. Przedtem jednak
wydostac gozdziki. Powstata mase wystudzi¢ a potem wytozy¢ ja na krem i przykry¢ drugim
biszkoptem. Posypa¢ cukrem pudrem.



