Doradca
smaku

Zapiekane jajka z grzybami i czosnkowg butka tartg
prymat

JOANNA137

-— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]!
30 MIN 3.4

SKELADNIKI
jajko 4 sztuki
oliwa -
sol --
masto 509
natka pietruszki kilka gatazek
borowiki 100 g
winiak 50 (klubowy)

Pieprz czarny mielony Prymat --

butka tarta czosnkowa 1/2 szklanki
tymianek 1 (suszony)
cebula 1 plasterki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ugotowad na twardo w osolonej wodzie, wystudzié. Nie obierac! Na rozgrzanej patelni z oliwg
z oliwek podsmazy¢ grzyby i cebule. Catos¢ doprawi¢ swiezym tymiankiem, winiakiem, solg i
pieprzem.

Jajka delikatnie rozcig¢ wzdtuz na pét, zéttka i biatka wyjgc i pokroi¢ w drobng kostke, po czym
wymieszac na jednolitag mase z grzybami i cebulg. Tak przygotowanym farszem napetni¢ skorupki,
catos¢ pokry¢ mastem wymieszanym z czosnkowg butka tartg Prymat i posiekana natkg pietruszki.
Zapiekac ok. 5-10 minut w temperaturze 150°C. Jajka faszerowane dobrze komponuja sie z satatka
ze $wiezych kietkdéw.



