Doradca

smaku
Placek z rabarbarem
DOROTA76
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

maki 50 dag
margaryna 25 dag
cukru 25 dag

z6ttko jajek 3

biatko 3

cukru 15 dag
Biszkopty 10 pokruszone
rabarbar 1,5-2kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢ na stolnice, posiekac margaryne dodac cukier, zéttka i szybko zagnies¢ ciasto.
uformowac z niego kule i zawing¢ w folie spozywcza w wtozycz na 2 godziny do lodéwki. Rabarbar
umy¢, osuszy¢, obrac z zewnetrznej cienkiej skérki i pokroic na kawatki dtugosci 3 cm. Piekarnik
nagrza¢ do temperatury 200 stopni. Ciasto rozwatkowac na na opruszonej maka stolnicy, a
nastepnie przeniesc je na blache i ponaktuwac widelcem. Wysoko wylepi¢ ciastem brzegi blachy.
Posypac drobno pokruszonymi biszkoptami. rabarbar utozy¢ gesto i réwnomiernie na cieScie.Piec w
piekarniku 30 minut. Z biatek ubi¢ sztywnga piane, pod koniec ubijania dodac stopniowo 15 dag
cukru. lekko przestudzony placek posypac 3-5 tyzkami cukru krysztalu i pokry¢ réwnomiernie
piang. Zapiekac w lekkim piekarniku przez 10-15 minut (az lekko zbrazowieje)



