Doradca

smaku
satatka ogorkowo-porowa
IWA643
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI

por (biata czesc) 2 szt
majonez tradycyjny 1 tyzka
smietana 18% 1 tyzka
koperek

natka pietruszki

s6l do smaku

ogorki 2 szt

rzodkiewka 3 (czerwona)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérka przekrawamy wyciggamy pestki .kroimy w kostke .Pora myjemy kroimy w plasterki
.Wszystko dobrze mieszamy ,zeby kédtka pora porozdzielaty sie .dodajemy pokrojong rzodkiewke
.Solimy sktadniki. Do majonezu dodajemy smietane mieszamy . Dodajemy posiekany koperek i
natke pietruszki .Mieszamy . Taki sos dodajemy do ogérka i pora .



