Doradca
smaku

Penne z sosem serowym i figami :

BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI

1 szklanka smietanki stodkiej, 2 tyzki masta.1 zéttko
10 fig suszonych,pieprz mielony,2 tyzki oliwy do gotowania
makaronu
makaron penne 1/2 opakowania
rokpol 10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Figi zala¢ wrzgca wodg , odstawi¢ na 5 minut, odcedzi¢ i pokroi¢ w paseczki .Ugotowa¢ makaron w
osolonej wodzie z dodatkiem oleju .Odcedzi¢ . W tym czasie kiedy makaron sie gotuje w rondelku
rozpusci¢ 2 tyzki masta Na masto wrzuci¢ figi i podsmazy¢ .Ser pokruszy¢ na mate kawatki i doda¢
do fig . Miesza¢ dolewajac po troche $mietanke .Kiedy ser sie rozpusci i sos zrobi kremowy dodac
z6ttko .Doprawi¢ do smaku pieprzem grubo mielonym . Pola¢ sosem goracy makaron . Dekorowacd
kawatkami pokrojonych fig .

Zestawienie pikantnego smaku sera ze stodkoscig fig nadaje potrawie specyficznego smaku .



