Doradca

smaku
Malinowa fantazja
IWA643
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
biatko 6 szt
cukier 300 dag
kakao 6 tyzeczka
czekolada gorzka 1 szt
sok z cytryny 1 tyzka
$mietana 30% 1 opakowanie
Do dekoracji: 1 szklanka
maliny Swieze 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubijamy z cukrem potem dodajemy kakao i pocieta drobno czekolade .Na koniec cytryne
,2zeby beza byta krucha a w $rodku ciggnaca .

Wlewamy do tortownicy .Wstawiamy do mocno nagrzanego piekarnika 200 stopni na 3 min potem
zmniejszamy do 160 i pieczemy godzinke .Ubijamy Smietane naktadamy grubo na czekoladowa
beze -ostudzona wczesniej na Smietane ktadziemy maliny .



