Doradca

smaku
Grzanki z krewetkami
JOANNA2114
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
mrozone krewetki 200 gram
masto 40 gram
cebule 2 mate
pomidory 4 sztuki
$mietana 5 tyzek
chleb tostowy 4 kromki
satata 4 liscie

ser Arla Smietanowy z papryka 4 plastry

sol, pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule i pomidory pokroi¢ w plasterki. Masto rozgrza¢, udusi¢ na nim cebule i pomidory. Doda¢
rozmrozone krewetki, doprawi¢ solg i pieprzem do smaku, wla¢ Smietane, rozmieszac i zagotowac.
Z chleba zrobi¢ grzanki, roztozy¢ na nich farsz, nastepnie pokrojong w paski satate i przykry¢ je
plastrami sera. Zapieka¢ 10-12 min w piekarniku rozgrzanym do temp. 220°C. Wyja¢, gdy ser
catkowicie sie stopi.

Podawac na gorgco z zielong satata i piwem.



