Doradca

smaku
omlet waniliowy na zimno
MAGDALENA1110
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
jajko 4 szt
maka 2 tyzki
cukier 2 tyzki
laska wanilii 1/2 szt

masto do formy

konfitury 2 tyzki
koniak 25 ml
$mietanka 1 opakowanie
orzechy posiekane 1 tyzka
czekolada starta 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z biatek ubijamy sztywng piane dodajemy po tyzce cukru i kolejno po jednym z6éttku,na koniec
wsypujemy make.Wylewamy do brytfanki wytozonej pergaminem i wysmarowanej
ttuszczem.Wstawiamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy na ztoty kolor w 160
stopniach.Nastepnie wyjmujemy z formy studzimy i kroimy na 8 kawatkéw.Potowe uktadamy na
talerzu skrapiamy potowa koniaku smarujemy konfiturg i przykrywamy druga potowa kawatkéw
omletu,skrapiamy pozostatym koniakiem posypujemy orzechami.Cato$¢ smarujemy ubita
Smietanka i posypujemy czekolada.Schtadzamy w lodéwce.



