
czosnek z grilla

CHOJŁÓWNA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

czosnek 1 główka

masło do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

główkę czosnku delikatnie smarujemy masłem i posypujemy przyprawą do grilla. Wrzucamy na
ruszt. Gdy czosnek będzie miękki oznacza że jest gotowy. Jest aksamitny niczym masełko. Idealny
dodatek do dań z grilla lub na kanapki.


