
szybki tort bezowy

AGNIESZKA191

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jaja 6 sztuk

cukier 1 1/2 szklanka

masło 1 kostka

kakao

powidła śliwkowe

spirytus

bezy 30 dag

kawa (mielona)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajka utrzeć z cukrem i masłem. Masę podzielić na 3 części. Do jednej dodać kakao, do drugiej
powidła śliwkowe a do trzeciej kawę i alkohol /spirytus, koniak/.

Do mas można dodawać właściwie co kto lubi ale dzięki powidłom tort będzie kwaskowy.

Do formy /tortownicy/ pokruszyć bezów by zakryły spód. Nałożyc masę kakaową, znowu pokruszyc
bezy, nałozyc masę z powidłami. Znowu pokruszyć ostatnia warstwę bezów i nałozyć masę z
alkoholem. /bezy można zastapić gotowymi krążkami bezowymi dostepnymi w sklepach czy
marketach/


