Doradca

smaku
Winniczki w piwie
MMICHALOWA
— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
1H
SKEADNIKI
bulion drobiowy 5 filizanek
posiekane cebule 2 szt
pokrojona marchewka 3 szt
todyga selera drobno posiekana 2 szt
masto 1/4 kostki
Lis¢ laurowy suszony Prymat 1 szt
winniczki 6 na osobe

pieprz mielony
rozmaryn
szatwia

piwo ciemne

rzepa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do duzego garnka wlac 4 filizanki wody, wiozy¢ cebule, marchewki, seler, 2-3 gatazki natki i rzepe.
Zagotowac, dodac tyzke masta, listek laurowy i 1/2 tyzeczki tymianku. Przykry¢ i dusi¢ 10-15 minut

do dekoracji
do dekoracji
2 szkl

1 (obrana, posiekana)

©

ILOSC
PORCJI
3-4

na matym ogniu, od czasu do czasu mieszajgc. W rondlu wymiesza¢ warzywa z bulionem.
Przyprawi¢.Wla¢ piwo. Gotowa¢ 4 minuty. Doda¢ winniczki, gotowac razem okoto minuty. Zdja¢ z
ognia. Winniczki utozy¢ na talerzach, wla¢ bulion z warzywami. W ostatniej minucie doda¢ swiezo
mielony pieprz. Udekorowac rozmarynem, szatwig .



