Doradca
smaku

Penne prostym sosem serowym :

BABCIAGRAMOLKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

1/3 paczki makaronu penne ( ok. 20 dag suchego )

14 szklanki $mietanki stodkiej,2 tyzki masta

3 dag prazonego stonecznika tuskanego- solonego

2 tyzeczki czubate masta orzechowego nie stodzonego

pieprz mielony, 2 tyzki oliwy do gotowania makaronu,1 tyzeczka

soli
rokpol 5 dag
serek topiony 2 tyzki (kremowy,

ostry)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowa¢ makaron w osolonej wodzie z dodatkiem oleju .Odcedzi¢ . W tym czasie kiedy makaron
sie gotuje w rondelku rozpuscic¢ 2 tyzki masta .Ser pokruszy¢ na mate kawatki i doda¢ na patelnie .
Mieszac¢ dolewajac po troche Smietanke i doktadajgc Ementaler .Kiedy ser sie rozpusci i sos zrobi
kremowy doda¢ masto orzechowe i stonecznik .Doprawi¢ do smaku pieprzem grubo mielonym .
Pola¢ sosem goracy makaron .



