Doradca
smaku

Utopenec- marynowane serdelki :

BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
20 matych serdelkow,2/3 szklanki octu,2 szklanki wody,Y: tyzeczka soli,2
tyzeczki cukru
Y% tyzeczki mielonej papryki,8 ziaren ziela angielskiego,4 liscie laurowe
tyzeczka ziaren pieprzu kolorowego,2 zabki czosnku,1 czerwona papryka
cebula 1 szt.
ogorki konserwowe 3 szt.
marchew 1/2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Serdelko obrac z ostonek. Cebule pokroi¢ w piérka, papryke w paseczki, korniszony i marchewke w
plasterki .Utozy¢ wszystko w wymieszane w szklanym pojemniku. Zagotowa¢ zalewe z wody, octu,
soli, ziela angielskiego , lisci laurowych , pieprzu , czosnku , papryki mielonej , cukru .Przestudzi¢
zalewe i zala¢ serdelki .Przykry¢ pojemnik i zostawi¢ w lodéwce na 3 dni.

Wyjmowac z zalewy i podawac razem z odsgczonymi z zalewy warzywami .



