Doradca
smaku

Stodkie racuchy z rabarbarem

ANJA3107
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 1 szkl.
miod 2 tyzeczki
masto 20 ¢
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
maslanka 1,5 szkl.
cukier puder 3 tyzki
jajko 1 szt
rabarbar 250 ¢
ptatki migdatowe garsc

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesiej do naczynia, wsyp tyzke cukru i proszek do pieczenia. Wymieszaj. Jajo roztrzep,
potgcz z maslanka, dodaj midd oraz roztopione masto. Wymieszaj i potgcz z maka z cukrem. Usmaz
racuchy z obu stron. Rabarbar potnij w kawatki i ugotuj w odrobinie wody z tyzkg cukru. Gotuj tak
dtugo, az woda wyparuje i powstanie gesty syrop. Gorgce racuchy polewaj syropem, posyp
pozostatym cukrem pudrem i ptatkami migdatéw.



