Doradca
smaku

satatka z ogdrkdéw z zielong skorka

OWCA441
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKELADNIKI
ogorki 2 kg
cebula 25 dkg
marchew 2 szt
lis¢ selera 5 pojedynczych
sél 1/3 szkl
woda 3 szkl
Zalewa:
woda 1,5 szkl
ocet 1 szkl
cukier 2 szkl
Gorczyca biata cata Prymat 1 tyzeczka
ziele angielskie 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki i marchew pokroi¢ w plasterki, cebule w drobne krazki, liscie posieka¢ wszystko razem
wymiesza¢ dodac wode i s6l- wymieszad i zostawi¢ na 3 godz. Po 3 godzinach ogérki odsgczy¢ z
powstatej zalewy i zala¢ wczesniej zagotowana i ostudzong zalewa wktada¢ w stoiki i gotowac po
10 min



