
placek z truskawkami

SYLWIACHMIEL

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 450 g

masło 250 gram

cukier puder 150 gram

jajko 2 szt

sól 1 szczypta

truskawki świeże 700 gram

proszek do pieczenia łyżka 1 lyzeczka

cukier drobny 0,5 szkl

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z podanych skladnikow zagniatamy ciasto,jajka rozbijamy i do ciasta bierzemy same
zoltka.Dzielimy na dwie czesci i wkladamy na okolo 1 godzine do lodowki.Po czym jedna czesc
wykladamy na natluszczona i wysypana tarta bulka blache.na wierzch ciasta wysypujemy troche
tartej bulki aby pochlonila troche soku z owocow podczas pieczenia.wysypujemy
truskawki,wykladamy na nie ubita piane z dwoch bialek i polowy szklanki cukru, i na nie scieramy
na tarce pozostałe ciasto.Wkladamy do piekarnika i pieczemy okolo 40-50 minut w twmp.180
stopni.


