Doradca

smaku
SELER W CIESCIE
KATE131
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
seler 1 DUZA SZT
maka 5 LYZEK
jajko 2SzT
mleko 4 LYZKI
sol 1/2 LYZECZKI
woda 4 LYZKI
Gatka muszkatotowa mielona Prymat szczypta
ttuszcz DO SMAZENIA
ser 26tty 2 (tarty, ostry)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SELER UMYC,0BRAC | UGOTOWAC AL DENTE.WYJAC | OSTUDZIC.PRZYGOTOWAC CIASTO: WSYPAC
4 £YZKI MAKI,DODAC SOL,GALKE, WBIC ZOLTKA | ROZCIERAJAC £YZKA WLEWAC MLEKO |
WODE.CIASTO MA MIEC KONSYSTENCJE GESTEJ SMIETANY.PIANE Z BIALEK UBIC NA SZTYWNO |
POMIESZAC Z CIASTEM.DODAC STARTY SER | WYMIESZAC.SELER KROIC NA 0,5CM, POSYPAC
MAKA,MACZAC W CIESCIE | SMAZYC NA DOBRZE ROZGRZANYM TLUSZCZU.



