Doradca

smaku
tort porzeczkowy
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
masa: czerwone porzeczki
mleko 2 szklanki
cukier 5 tyzek
kremoéwka 1 szklanka

cukier waniliowy

Zelatyna wieprzowa Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Upiec dowolny biszkopt. po ostudzeniu przekroi¢ go na pét. Przygotowad mase. Zelatyne namoczy¢
w matej ilosci wody a kiedy speczniej rozpusci¢ podgrzewajac. Mleko potaczy¢ z cukrem i zelatyng
oraz cukrem waniliowym. Schtodzi¢. Tezejgca mase wymieszac doktadnie z kreméwkg. Smarowac
ciasto biszkoptowe powstatg masa wtykajac gesto czerwong porzeczke. Przykry¢ drugim krazkiem i
reszta kremu. Wierzch takze udekorowa¢ porzeczka. Wstawi¢ na noc do loddwki.



