Doradca

smaku
Budyniowe kakaowe
ZEWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
jajko 5 szt
cukier 1 szk
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
maka pszenna 1/2 szk
maka ziemniaczana 1/2 szk
woda zimna 4 tyzki
cukier waniliowy lop
kakao 3 tyzki
Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki
budyn waniliowy 20p
mleko 750 ml
margaryna Kasia 200 g
dzem z czarnej porzeczki 1 stoiczek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka oddzieli¢ od biatek i utrze¢ na puszystg mase z cukrem dodajac po tyzce wody.

Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem waniliowym.

Do miski przetozy¢ utarte zéttka, piane i przesiane obie maki z proszkiem do pieczenia i kakao.

Delikatnie wszystko potgczy¢, wyla¢ mase na wysmarowang i wysypang butka tartg tortownice.

Piec w temperaturze 180 stopni 40 minut.

Ciasto wystudzic.

Ugotowad budynie na mleku, wystudzié.

Zimne budynie utrze¢ z miekka Kasia.

Biszkopt przecia¢ na pdt, pierwszy placek posmarowac dzemem, na dzem wytozy¢ mase i przykry¢ drugim plackiem.
Pola¢ przygotowana lub gotowa polewa.






