Doradca

smaku
Placek ze sliwkami
EWELINA38
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna Bielska 1 kostka
jaja 6 szt
cukier 2 szkl
maka 3 szkl
proszek do pieczenia 3 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ubi¢ z cukrem na puszystg piane (poczatkowo same a potem dodac cukier), a nastepnie

dodawac porcjami make, miekka margaryne i proszek do pieczenia. Doktadnie wyrobi¢ ciasto
robotem.

Przetozy(¢ ciasto do duzej blaszki i piec przez okoto 15 minut w temperaturze 180 stopni. Po
kwadransie uchyli¢ piekarnik, lekko wysunga¢ blaszke i utozy¢ potéwki sliwek migzszem do goéry i
piec jeszcze przez 20 - 25 minut.

Przed wyjeciem z piekarnika dobrze jest sprawdzi¢ drewnianym patyczkiem czy ciasto sie upiekto.

Oczywiscie Sliwki mozna od razu wytozy¢ na surowe ciasto ale podczas pieczenia opadng na dno.

Ja lekko podpiekam ciasto a potem uktadam owoce - sprawdzone: ciasto nie opadnie, Sliwki
réwniez :)

SMACZNEGO :)



