Doradca

smaku
kurczak po iwonicku
PAWELO07
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
piers z kurczka 1kg
ser plesniowy 30 dkg
sok z cytryny 1/2

natka pietruszki

margaryna 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

mieso ubi¢ ,tak aby otrzymac duze cienkie plastry.skropi¢ sokiem z cytryny.ser pokroi¢ w cienkie
plasterki lub skruszyé.w nattuszczonej formie do zapiekania uktada¢ warstwami mieso i
ser.uwaga'miesa nie wolno juz soli¢.kazdg warstwe posypywac zielening.ostatnig warstwe
powinien stanowi¢ ser.posypa¢ wiérkami zimnego masta i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika 200*c
na 35 min.takiego kurczaka przed podaniem kroi sie jak tort.



