Doradca
smaku

Zupa pieczarkowa z ziemniakami :

BABCIAGRAMOLKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

30 dag pieczarek, 30 dag ziemniakow ( po obraniu )
2 tyzki oliwy, 2 tyzki masta, 2 tyzki usiekanego koperku

14 szklanki stodkiej Smietanki,1 litr wody

Bulion grzybowy 1 kostka
bulion cielecy 1 kostka
marchew 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki umy¢ i oczysci¢ . Odtozy¢ 4 Srednie kapelusze .Reszte pieczarek pokroi¢ w miare drobno (
w zasadzie jak kto lubi - jedni wolg zupe z drobno usiekanych grzybéw, inni wolg by byty pokrojone
w plasterki).Na patelni rozgrzac oliwe i tyzke masta i wsypac pieczarki. Usmazy¢ na rumiano .
Przetozy¢ do garnka . Zala¢ wodg , doda¢ pokrojone wg uznania ziemniaki ( tzn. w kostke , pét
plasterki, stupki ), pokrojong w plasterki marchewke , usiekany koperek , kostki bulionowe.
Gotowac ok. 30 minut . Odtozone pieczarki pokroi¢ w cienkie plasterki i podsmazy¢ na ztoto na 1
tyzce masta . Zupe zaprawi¢ Smietankg .Podawac kfadac na rozlanej na talerze zupie porcje
podsmazonych pieczarek .



