Doradca

smaku
Pieczona biata kietbasa :
. o : " BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
1 kg biatej kietbasy surowej
ttuszcz 1/2 szklanki (z pieczenia miesa)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Surowa biafg kietbase powigzac tak by byly mate .Zala¢ wodga i doprowadzi¢ do wrzenia Zmniejszy¢
gaz i parzy¢ pod przykryciem jakies 20 minut . Wyjg¢ . Ostudzi¢ . Poprzecinaé na pojedyncze sztuki
. Wtozy¢ w brytfance i podla¢ ttuszczem z pieczenia miesa . Piec w piekarniku przewracajgc 20
minut . Podawad na goraco z chrzanem , sosem tatarskim .



