Doradca

smaku
Jajka galaretki
BERNIKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

10 skorupek z jaj

stoiczek gotowego mixu warzywnego drobno posiekanego

zielona pietruszka 2 tyzki
bulion warzywny 1 litr

Zelatyna wieprzowa Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Skorupki po jajkach ( uzyskamy je robigc niewielka dziurke na gérze jajka, jajko wylewamy) zala¢
wrzatkiem, wyparzy¢. Wode wylac i poczekaé,az skorupki ostygng. W tym czasie bulion rozrobic z
zelatyna w iloSci potrzebnej do przygotowania 1 litra galaretki. ja na wszelki wypadek dodatam
tyzke wiecej. Warzywa delikatnie wtozy¢ do skorupek. Zala¢ bulionem i zostawi¢ do catkowitego
zastygniecia najlepiej na kieliszku. Dziurke zakleic tasma..Nastepnie delikatnie obra¢ Zzelatynowe
jajka ze skorupek. .

skorzystatam z pomystu Beolhi i zrobitam jajka - warzywne galaretki.
bardzo-lubie-gotowac.pl/?p=70



