Doradca

smaku
Boczek pieczony
DAGMARA12
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
surowego chudego boczku 80 dag
soli czosnkowej Prymat 2 tyzeczki

rosotu wotowego KUCHAREK 0,5 szklanki

majeranku Prymat 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Boczek optukaé, osuszy¢, skérke nacigé w kratke, a caty boczek natrze¢ solg czosnkowq i
majerankiem. Nastepnie wtozy¢ do brytfanny, podla¢ rosotem i piec przez 40-60 min w piekarniku
nagrzanym do temperatury 185°C.



