Doradca

smaku
Karkéwka do chleba
ZEWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

cebula 1 szt
sol i pieprz do smaku
Przyprawa do zup i potraw Kucharek 1 tyzeczka
Czosnek suszony Prymat 1 tyzeczka
karkowka 1,5-2 bez kosci
Papryka ostra mielona Prymat 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Karkéwke myjemy, sél, pieprz, papryke i czosnek mieszamy i nacieramy mieso. Skrapiamy maggi i
obktadamy cebulg pokrojong w plastry. Wktadamy do naczynia, przykrywamy folig spozywczg i
wstawiamy do lodéwki najlepiej na noc. Po okoto 12 godzinach wktadamy karkéwke bez cebuli do
rekawa do pieczenia i pieczemy w piekarniku 2 godziny w temperaturze 180 stopni.



