Doradca
smaku

Flaczki z boczniaka wg Babcigramolki:

BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 1-2

SKELADNIKI
bulion drobiowy 1 kostka
maka 1 tyzeczka
cebula 1 szt.
boczniaki 25 dag
marchew 1 szt.
pietruszka 1/2 szt.
seler 1/8 szt.
piers z kurczaka 1/2 szt.
olej 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule pokroi¢ w piérka i podsmazaé na oleju. Wrzuci¢ pokrojonego w paseczki boczniaka i drobno
pokrojona piers$ z kurczaka. Smazy¢ mieszajac .Marchew, pietruszke i seler utrze¢ na tarce
jarzynowej ( duze oczka ) i doda¢ na patelnie . Dusi¢ jeszcze 5 minut mieszajac . Przetozy¢ do
rondelka . Zala¢ woda i dodac li$¢ laurowy, ziele angielskie, kostke bulionowg .Dusi¢ 30 minut.
Doprawi¢ majerankiem , pieprzem .Zagesci¢ maka . Dodac¢ usiekany koper. Podawa¢ posypane
natka pietruszki.



