Doradca

smaku
suflet
MAGDALENA1110
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
ser zotty 10 dkg
butka 30 dkg
maka 4 tyzki
jajko 4 szt
$mietanka stodka 300 ml
mleko 300 ml
masto 3 tyzki
wisnidwka 1 kieliszek
szczypiorek posiekany 1 tyzka
Gatka muszkatotowa mielona Prymat szczypta
sol
pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make mieszamy z 3 tyzkami zimnego mleka,reszte mleka gotujemy ze smietankg,dodajemy mleko
z maka i mieszajac gotujemy na matym ogniu az catos¢ zgestnieje i odstawiamy do
ostygniecia.Butke kroimy w kostke i smazymy grzanki na 2 tyzkach masta.Mastem smarujemy
forme do sufletu posypujemy matymi grzankami.Do ostudzonej masy dodajemy
z6ttka,ser,szczypiorek i alkohol i doprawiamy do smaku gatka solg i delikatnie mieszamy z piang
ubitg z biatek i przektadamy do formy.Wstawiamy do rozgrzanego piekarnika i pieczemy pét
godziny w 180 stopniach.



