Doradca

smaku
Rdze karnawatowe
ANNA217
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 25 dag
masto 1 tyzka
cukier 1 tyzeczka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
jajko 2 szt
z6ttko jajek 2 szt
sol
spirytus 1 tyzka
smalec

cukier puder

konfitury

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make posiekac z mastem, doda¢ cukier, proszek do pieczenia, jajka, z6ttka, szczypte soli i spirytus,
szybko zagnies¢ ciasto. Cienko je rozwatkowad, wykrawaé po 3 krazki réznej wielkosci. Kazdy
krazek ponacina¢ na obwodzie w 5 miejscach, Srodek posmarowad roztrzepanym biatkiem i
posklejac réze.Smazy¢ na gtebokim gorgcym smalcu,uktadajac réze \"do géry nogami\", jak sie
zrumienig obracad. Po wyjeciu osgczy¢ z nadmiaru ttuszczu, natozy¢ do srodka konfitur i posypac
cukrem pudrem.



