Doradca
smaku

Sledziowa satatka \"batkanska\"

JOLANTA41
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

ptaty sledziowe w occie 30 dag
marchewka ugotowana 15 dag
fasolka szparagowa zielona ugotowana 15 dag
ogorki konserwowe 10 dag
cebula 10 dag
majonez 3 tyzki
$mietana gesta 3 tyzki
sol, pieprz do smaku
natka do dekoracji
papryka marynowana 10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

$ledzie i fasolke pokroi¢ na kawatki, papryke w paski, a pozostate warzywa w kostke. Dodac
majonez, Smietane, przyprawy, wymieszac i wstawi¢ do lodéwki na kilka godzin , by skfadniki
\"przegryzty sie\". Przed podaniem jeszcze raz wymieszac i udekorowac natka pietruszki.



