Doradca
smaku

Krewetki krolewskie z patelni z pomidorami i ziotami
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SKEADNIKI
krewetek Black Tiger 16/20 600 g
cebuli 1 sztuka
pomidoréw 4 sztuki
bazylia Swieza kilka listkow
czosnku pokrojone w plastry 3 zabki
sok z 1 cytryny - -
biatego wina 1/2 szklanki
masta ziotowego 2 tyzki
posiekanej czuszki 1 sztuka
oliwy z oliwek 1/4 szklanki

Pieprz biaty mielony Prymat - -
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Posiekang cebule i czosnek zeszkli¢ na oliwie z oliwek, doda¢ umyte i oczyszczone z jelita krewetki,
smazy¢ 5 minut. Nastepnie doda¢ migzsz z pomidoréw, czuszke, sok z cytryny, biate wino i dusi¢
kolejne 5 minut. Doda¢ masto ziotowe i Swieza bazylie, doprawi¢ do smaku solg i biatym pieprzem.
Podawac z ryzem dtugoziarnistym lub cieptg biatg bagietka.



