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Sos smietanowo-cebulowy
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15 MIN 3-4

SKEADNIKI
cebuli 3 szt.
masta 5 dag

$mietany 18% 150 ml
maki pszennej 3 dag

mleko 100 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule zetrze¢ na tarce o duzych oczkach, przetozy¢ na patelnie i poddusi¢ na masle pilnujgc aby
sie nie zrumienita, od czasu do czasu podlewajac mlekiem. Gdy cebula bedzie miekka wla¢ do nigj
$mietane wymieszang z maka, solg, biatym pieprzem i sokiem z cytryny. Wszystko razem
podgotowad. Tak przygotowany sos mozna podawac do roznego rodzaju mies, a takze jesli ktos
bardzo lubi smak cebulki mozna takim sosem zastgpi¢ sos majonezowy w satatce.



