Doradca
smaku

pierogi ruskie

MARZENCIA2007

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 3 szklanki
oliwa 3 tyzki
sol, pieprz --
woda --
ziemniaki 70 dkg
biaty ser 30 dkg
cebula 2 szt
smalec --
jajko 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Farsz:
Cebule drobno pokroi¢ i podsmazy¢ na smalcu. Wymiesza¢ z ziemniakami i serem biatym na farsz
oraz przyprawic.

Ciasto:
Make, jajko, oliwe, wode wymieszaé na stolnicy. Ciasto musi byc jednolite i elastyczne. Wykrawac

szklankg kotka i ktas¢ do Srodka farsz. Mocno sklei¢ brzegi.

Pierogi wrzuci¢ na gotujgca sie osolong wode. Kiedy wyptyna na wierzch gotowaé 3-5 minut.



