Doradca
smaku

Zapiekane buteczki z pieczarkami

SKEADNIKI

duzych pieczarek
jajek

$mietany

startego zéttego sera
masta

maki

ketchup

cebula

sol

Pieprz czarny mielony Prymat

kajzerka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

20 sztuk

3 sztuki

4 tyzki

3 tyzki

1 tyzka

1 tyzka

troche dekoracji
do smaku

do smaku

do smaku

6 sztuk

BEATKAA153
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

Scigé wierzch butki. Ze $rodka wydrazy¢ migzsz. pieczarki umy¢, obraé, pokroi¢ w do$¢ grube
plastry, odparowac na patelni, doda¢ masto i delikatnie podpiec. Oprészy¢ solg i pieprzem . Do
rozprowadzonej maki ze Smietang doda¢ drobno pokrojong cebule, wbic jajka, doprawié solg i
pieprzem. Wymiesza¢. Wyla¢ na gorgce pieczarki. Chwile zapiec na patelni. Naktada¢ farsz do
buteczek, posypac zéttym serem. Utozy¢ na blasze i zapieka¢ 20 minut. Czapeczki podpiekamy

krétko. Zapieczone butki polewamy ketchupem i naktadamy czapeczki. Podajemy na ciepto. Mozna
dodac ogérki konserwowe.



