
pizza klasyczna

SYLWIACHMIEL

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka okolo 0,5 kg

woda letnia okolo szklanki

olej roślinny do wyrabiania ciasta

sos pomidorowy do posmarowania

pieczarki 0,5 kg

ser massdamer 200 g

sól 1 szczypta

drożdże 1/3 kostka

Bazylia suszona Prymat do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z drozdzy,maki i cieplej wody,szczypty soli wyrabiamy ciasto.Rece maczamy w oleju aby dobrze
sie wyrabiało i nie kleilo do reki.Odstaswiamy do wyrosniecia.Pieczrki oczyszczamy,kroimy w
plasterki i podsmazamy.
Po czym wałkujemy,niezbyt cienko.Smarujemy sosem pomidorowym,ukladamy pieczarki i
posypujemy serem i bazylia.. pieczemy az ciasto lekko sie zarumieni.


