Doradca

smaku
Piernikowe crumble
BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
cukier 1 szklanka
masto 1/2 kostki
maka 3/4 szklanki
Cynamon mielony Prymat szczypta

Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki
truskawki 10 sztuk

piernik 3 plastry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pokrojone owoce wsypac do rondla ( jabtko w plasterki , truskawki w ¢wiartki ) . Zasypac %2
szklanki cukru, cynamonem i dusi¢ owoce zmiekng a sok odparuje .Zasypac butka tartg i
wymieszac¢ . Masto , ¥ szklanki cukru i make wymiesza¢ delikatnie zagniatajac , az zrobi sie z nich
drobna kruszonka . Wysmarowa¢ mastem foremke do zapiekanek . Wysypa¢ pokruszonym
piernikiem .Wytozy¢ na niego przestudzong mase owocowg . Posypac kruszonka . Piekarnik
rozgrza¢ do 180 stopni . Nastawi¢ na zapiekanie z géry . Wstawi¢ foremke z Crumble i piec ok. 35
minut ( zaleznie od wielkosci foremki i jak grubo jest wysypana kruszonka . Gdy kruszonka bedzie
ztota wyja¢ . Podawacd na zimno .

Mozna podawac z kulkg lodéw waniliowych .



