
Kalafior w sosie czosnkowym

AGNIESZKA/PICOLA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kalafior 1 szt.

majonez 2 łyżki

czosnek 4 ząbki

sól do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kalafior podzielić na małe różyczki wrzucić do osolonej wody - doprowadzić do wrzenia i gotować
tylko parę minut. Odcedzić dokładnie i ostudzić. Do majonezu dodać rozgniecione w prasce ząbki
czosnku i odrobinę soli, wymieszać dokładnie i dodać do kalafiora. Delikatnie wymieszać.


