
Tort z serem pikantny

PETRONELLA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąki 25 dag

tłuszcz 15 dag

żółtko jajek 2 szt

sól do smaku

Gałka muszkatołowa mielona Prymat 1 op

mleko 0,25 l

śmietana 15 dag

ser starty edamski 13 dag

jaja 3 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

zagnieść ciasto z mąki, tluszczu, zółtek soli, gałki, następnie wyłozyć nim cienką warstwą
tortownicę. Ubić całe jajo, dodac mleko, śmietanę i ser. Doprawić do smaku. Masę wyłozyć na
ciasto i piec 30 min w tem 195C.


