Doradca

smaku
Sos wiosenny delikatny
MONIKA192
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

kwasnej smietany kremowej szklanka
cebulki 4 mate
koperku tyzka
szczypiorku tyzka
natki pietruszki tyzka
rzezuchy tyzka
mtodych lisci ogdérecznika tyzka
sol, pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do salaterki wlewamu jogurt, dodajemy posiekane cebulki i pozostata zielenine oraz lekko ubitg
smietane, doprawiamy do smaku. Sos powinien by¢ delikatny w smaku, o pieknej, wiosennej
barwie i bogatym aromacie. Nalezy go przygotowac na 10 minut przed podaniem.

Smacznego!!!!



