
letni barszcz

PAWEL007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

śliwki węgierki 1/2 kg

buraki 1/2 kg

warzywny rosołu z kostki 5 szklanek

sól, cukier, pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

buraki umyć i piec w piekarniku.obrać i zetrzeć na tarce.śliwki wydrylować i pokroić w
paseczki,zalać gorącym rosołem,dodać goździki i gotować pod przykryciem 5 min.odstawić na 20
min.przecedzić.doprawić od smaku.podawać na gorąco z pasztecikami.


