Doradca

smaku
Makaronowa pizza
MMICHALOWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKEADNIKI

spaghetti ugotowane 400 g

czosnek 1 zgbek
jajko 4 szt
suszone oregano 1 tyzeczka
sél

oliwa 4 tyzki
pomidory 250 ¢g
mozarella 3004
czarne oliwki 8 szt
salami 50 (plastry)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rozbi¢ jajka, dodac przecisniety czosnek, sél, pieprz i oregano. Doda¢ ugotowany makaron,
wymieszaé. Na patelni rozgrzac¢ 2 tyzki oliwy. Makaron podzieli¢ na pét. Jedng czes¢ réwnomiernie
roztozy¢ na patelni i obsmazac z obu stron na ztocisto-brgzowo. Tak samo usmazy¢ druga pizze z
reszty makaronu na pozostatych 2 tyzkach oliwy. Pomidory umy¢, pokroi¢ w cienkie plasterki,
wytozy¢ na pizze. Na pomidory utozy¢ listki bazylii, plasterki salami i na koniec plastrem sera
mozarella. Smazy¢ pod przykryciem 3- 5 minut. Na koniec mozna udekorowac pizze oliwkami i
listkami bazylii.



