Doradca
smaku

Sernik z galaretkami na zimno

PIOGE?7

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKELADNIKI
serek homogenizowany 8 sztuk
Zelatyna wieprzowa Prymat 3 tyzki
galaretka cytrynowa 1 opakowanie
galaretka truskawkowa 2 opakowania
biszkopty okragte 1 paczka
rum 1 kieliszek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Galaretke cytrynowa i 1 truskawkowg przyrzadzi¢ jak podano na opakowaniu i wyla¢ na ptaskie
naczynie. Da¢ do zamrazalnika. Zamrozi¢. Wyja¢, pocia¢ na kwadraty. Biszkopty macza¢ w rumie i
uktadad na tortownicy. Serki wtozy¢ do naczynia, zmiksowaé, doda¢ rozpuszczong zelatyne w
odrobinie wody. Wtozy¢ pocieta galaretke. Utozy¢ okragte biszkopty w koto i da¢ do lodéwki.
Rozpusci¢ drugg galaretke, da¢ do stezenia, gdy lekko stezeje wyla¢ na placek. odstawi¢ do
lodéwki jeszcze na godzine.



