Doradca
smaku

ZAPIEKANKA WARZYWNO-JAJECZNA

JADWIGA18
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3.4

SKELADNIKI
ziemniaki OK 1 KG
jajko 5
pomidory 2
cukinia 1 mata
serek topiony 1
$mietana 200 ml

261ty ser starty 2 tyzki

sol, pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obrac i pokroi¢ w cienkie plasterki, jaka ugotowac na twardo i obrac.

pomidory kroimy w plasterki usuwajac szypuiki, jajka kroimy réwniez w plasterki. cukinii
odkrawamy konce i kroimy na plastry.

Uktadamy na przemian do formy wysmarowanej ttuszczem: cukinie, jajka, ziemniaki. Na srodku
zapiekanki utozy¢ okrag z plasterkéw pomidoréw.

Smietana zagotowad z serkiem topionym i doprawi¢ solg i pieprzem. Gotowym sosem pola¢
zapiekanke. Posypa¢ z wierzchu startym serem.

Piec w piekarniku okoto 40 minut w temp. 180 st



