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Ciasto drozdzowe z truskawkami
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truskawki swieze
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Drozdze rozkruszy¢ i wytozy¢ do miski posypac cukrem doda¢ cukry waniliowe, olej, olejek
waniliowy, roztrzepane jaja, mleko i 2 szklanki maki przesianej przez sito. WAzZNE ABY TEGO NIE
MIESZA(C, NIE UGNIATAC!!! Przykry¢ sciereczka lub pergaminem, wstawi¢ na noc do lodéwki

Nastepnego dnia wymiesza¢ doktadnie i dodac kolejne 2 petne szklanki maki przesianej przez sito

oraz szczypte soli. Drewniang tyzka potaczy¢ wszystko ze sobg i i jeszcze raz dobrze wymieszac
(ciasto nie wymaga wyrabiania). Wytozy¢ na blache o wymiarach 24x40, utozy¢ truskawkii
kruszonke. Ciasto od razu wstawi¢ do zimnego piekarnika i piec ok 50 min 150-170 stopni C.



